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WWW.FROGPUBS.COM 
Prix nets. Nous sommes désolés, nous n’acceptons pas les chèques.

Nos viandes de boeuf, poulet et de porc sont d’origine U.E.

Classics

VÉGÉTARIEN

- ExTrA StEaK (150g) + 3,50

- FrItEs De PaTaTe DoUcE
      (à la place des frites normales) + 1,00

Servis avec frites ou salade
nos Burgers
CHEESE 15,00
Bœuf 150g, cheddar a�né, iceberg, oignon rouge, pickle, 
sauce maison

BACON CHEESE 15,50
Bœuf 150g, bacon, cheddar a�né, iceberg, oignon rouge, 
pickle, sauce maison

FROGTASTIC! 19,50 (SUPP. 3,50 en FORMULE MIDI) 
Bœuf 300g, extra cheddar a�né, extra bacon fumé, 
e�loché d'épaule de porc fumé, oeuf, oignons frits, iceberg, 
sauce bbq 

REVOLUTION 16,00
Bœuf 150g, cheddar, e�loché d’épaule de porc fumée, 
coleslaw, oignons frits, aioli, pickle

CRUNCHY CHICKEN 15,50
Filet de poulet croustillant, cheddar a�né, salsa, sauce 
BBQ mayonnaise

HALLOUMI 14,70
Fromage halloumi, poivrons rouges, champignons grillés, 
sauce mayonnaise au pesto

BLUE 15,50
Bœuf 150g, bleu d’Auvergne, iceberg, confiture d’oignon

Suppléments

Formule Midi Lun. au Ven. de 12h à 15h16,5

pLaT aU ChoIX + bOisSoN                         +  cAfé BIÈRE (28cl), VIN (15cl),
HOME-MADE LEMONADE

OU FROG ICED TEA

     GAIA 14,90
Œuf mollet pané, falafels, 

houmous, concombre 
mariné, tomates cerise, chou 

rouge, sauce au citron

fEel    gOoD
SERVIS AVEC UNE BASE DE NOUILLES DE RIZ, CAROTTES, POUSSES DE SOJA, BEIGNETS D'AUBERGINES

     APSU 14,90 
Saumon cru à la sauce soja et 

citron vert,  concombre mariné, 
tomates, féves, salade, chou 

rouge, sauce mayonnaise sésame

     Hestia 14,90
Poulet grillé, fenouil, féves, salade 

de chou rouge, concombre 
marinés, salade, cacahuètes, 

sésame, sauce soya et citron vert

CHICKEN TACOS 14,90
Tacos au poulet, avec parmesan,

roquette et frites de patates douces

bbq ribs 15,50
Travers de porc style St-Louis,
fumés pendant trois heures !

CAESAR SALAD 14,90
Filet de poulet, salade romaine, 

parmesan, concombre, oeuf poché, 
tomates cerise, croûtons

FISH & CHIPS 14,90
Beignet de cabillaud, sauce tartare, frites

15,20
Un délicieux nouveau

Burger chaque semaine !



Finger Foods
VEGAN NACHOS 5,00 / XL 10,00
Houmous et guacamole

CHEESE NACHOS 5,50 / XL 11,00
Cheddar, salsa, guacamole et jalapeños

SAMOSAS DE LÉGUMES 6,00 / XL 12,00
Avec raïta au concombre

MOZZARELLA STICKS 6,50 / XL 12,00
Bâtonnets croustillants de mozzarella

CHICKEN QUESADILLAS 6,00 / XL 12,00
Poulet, tomate, cheddar

CRUNCHY CHICKEN TENDERS 6,50
Poulet croustillant, sauce maison BBQ

PADRON PEPPERS 6,00
Poivrons de padrón grillés, fleur de sel

Servis avec frites ou�alade
nOs BuRgeRS

ExTrA StEaK (150g) + 3,50/FrItEs De PaTaTe DoUcE (à la place des frites normales) + 1,00

GrandeS 
assietteS
à partager

Choix 1 
° MoZzArElLa StIcKs

° ChIcKeN TeNdErS

° ChIcKeN QuEsAdIlLaS 

° ChEeSe NaChOs

Choix 2
° SaMoSaS

° ReD PePpEr 
QuEsAdIlLaS

° PaDrOn PePpErS

° ChEeSy FrIeS 18,9

VÉGÉTARIEN VEGANSANS GLUTEN

�ites : CLASSIQUES 5,50 /  PATATES DOUCES 6,20

BLUE 15,50
Bœuf 150g, bleu d’Auvergne, iceberg, 
confiture d’oignon

REVOLUTION 16,00
Bœuf 150g, cheddar, e�loché d’épaule de 
porc fumée, coleslaw, oignons frits, aioli, 
pickle

CRUNCHY CHICKEN 15,50
Filet de poulet croustillant, cheddar a�né, 
salsa, sauce BBQ mayonnaise

HALLOUMI 14,70
Fromage halloumi, poivrons rouges, 
champignons grillés, sauce mayonnaise au 
pesto

FROGTASTIC! 19,50
Bœuf 300g, extra cheddar a�né, extra bacon 
fumé, e�loché d'épaule de porc fumé, oeuf,
oignons frits, iceberg, sauce bbq 

CHEESE 15,00
Bœuf 150g, cheddar a�né, iceberg, oignon 
rouge, pickle, sauce maison

BACON CHEESE 15,50
Bœuf 150g, bacon, cheddar a�né, iceberg, 
oignon rouge, pickle, sauce maison

DELUXE CHEESE 15,80
Bœuf 150g, extra cheddar a�né, 
iceberg, oignon rouge, pickle, sauce 
maison

CHEESY BACON LOVER 18,90
Bœuf 300g, extra cheddar a�né, extra bacon 
fumé, iceberg, oignon rouge, pickle, sauce 
maison

BBQ 15,50
Bœuf 150g, cheddar fumé, bacon fumé, 
iceberg, oignon rouge, pickle, sauce BBQ

15,20

Un délicieux nouveau
Burger chaque semaine !



14,9

SERVIS AVEC UNE BASE DE NOUILLES DE RIZ, CAROTTES,
POUSSES DE SOJA, BEIGNETS D'AUBERGINES

PRIX NETS - NOUS SOMMES DÉSOLÉS, NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CHÈQUES 
WWW.FROGPUBS.COMNos viandes de boeuf, poulet et de porc sont d’origine U.E. 

thE Classics

Boisson fraîche au choix :
PINTE DE BIÈRE 56cl  / VERRE DE VIN 15cl

FROG ICED TEA 33cl / JUS DE FRUITS 33cl / HOME-MADE LEMONADE 33cl 

Boisson chaude au choix :
CAFÉ / THÉ / CHOCOLAT

Un PlAt BrUnCh avec deux boissons
fOrmUlE bRuNch

SERVICE BRUNCH : SAMEDI ET DIMANCHE, 12H - 15H30

BaCoN & EgGs
Texas toast, bacon fumé, oeufs au plat,

servi avec haricots maisons et potato cakes

BrEaKfAsT BuRgEr
100% basse côte à la sauge, bacon fumé,

e�loché d'épaule de porc fumée, oeuf, oignons frits, sauce bbq 
servi avec frites fraîches belges ou salade roquette et parmesan

CHICKEN TACOS 14,90
Tacos au poulet, avec parmesan,

roquette et frites de patates douces

bbq ribs 15,50
Travers de porc style St-Louis,
fumés pendant trois heures !

CAESAR SALAD 14,90
Filet de poulet, salade romaine, 

parmesan, concombre, oeuf poché, 
tomates cerise, croûtons

FISH & CHIPS 14,90
Beignet de cabillaud, sauce tartare, frites

18,00

GAIA
Œuf mollet pané, falafels, 

houmous, concombre 
mariné, tomates cerise, 

chou rouge,
sauce au citron

APSU
Saumon cru à la sauce soja
et citron vert,  concombre 

mariné, tomates, féves, 
salade, chou rouge, sauce 

mayonnaise sésame

Hestia
Filet de poulet, fenouil, féves, 

chou rouge, concombre, 
salade, cacahuètes,
sésame, sauce soja

et citron vert



PRIX NETS - NOUS SOMMES DÉSOLÉS, NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CHÈQUES 

WWW.FROGPUBS.COM

Desserts

COOKIES & CREAM 7,20
Sauce chocolat blanc et noir, chantilly, Oreos

STRAWBERRY 7,20
Fraise, sauce au chocolat blanc, chantilly

PEANUT CRUNCH 7,20
Sauce aux cacahuètes et chocolat noir, chantilly, M&Ms

De délicieuses gaufres avec garnitures gourmandes
Waffles

EXPRESSO, SERRÉ, NOISETTE OU ALLONGÉ 2,00

DOUBLE EXPRESSO 3,00 

CAPPUCCINO 3,90

MOCACCINO 4,40

FRAPPUCCINO 4,40
PaRfUm Au ChOiX : Caramel salé, vanille, noisette ou pop corn

DESSERT
&

BOISSON CHAUDE
7,00

15h-17h

° CHOCOLATE CAKE 6,50

° DULCE DE LECHE
 CHEESECAKE 6,50

° PEANUT &
 CHOCOLATE PIE 6,50

° LEMON SLICE  5,70

° CHOCOLATE TORTE* 6,50

° OREO STACK 7,00

° APPLE &
 CARAMEL PIE 6,50

° CAFÉ GOURMAND 6,00

° MUFFINS 3,00
   Demandez votre parfum

*Sans gluten



happy hour Avec alcool moins 3€

Sans alcool moins 2€
sur prix
habituelCOCKTAILS

RASPBERRY CAÏPIRINHA 11,00
4cl Cachaça, sucre roux, citron vert, 
framboise

APEROL SPRITZ 10,50
4cl Aperol, 15cl Prosecco, orange

RASPBERRY COLLINS (29cl)  7,00
Limonade, framboise, citron et citron 
vert, menthe

COLUMBUS CLUB (33cl)  7,50
Ananas, coriandre, sucre de canne, 
citron et citron vert, Fever Tree 
mediterranean

MOJITO MAXI 15,00
8cl Havana Club rhum, angostura bitters, 
sucre roux, citron vert,
eau Hildon pétillante, menthe

MINT MOJO (56cl) 8,50
Menthe, citron vert, sucre roux,
eau Hildon pétillante

MOSCOW MULE 11,50
4cl Stolichnaya vodka, Fever Tree ginger 
beer, citron vert

JEERA (25cl) 6,50
Fruit de la passion, cumin, citron vert, 
limonade

PORN STAR MARTINI 11,50
6cl Absolut vodka, 3cl Prosecco,
fruit de la passion, citron vert

SECRET VIOLA (33cl)  8,00
Canneberge, citron et citron vert,
sirop de violette, Fever Tree ginger beer

MAÏ TAÏ 11,00
6cl Havana Club rhum, curaçao bleu, 
ananas, citron et citron vert, grenadine 

PIÑA COLADA 11,00
5cl Havana Club rhum, ananas,
noix de coco

PEAR & CO. (33cl)  7,50
Poire, pomme, noix de coco,
eau Hildon pétillante

OAK BEACH INN LIIT 15,00
8cl Absolut vodka, tequila, Beefeater 
Gin, Havana Club rhum, triple sec,
coca, citron

PINK GIN SPRITZ 11,00
4cl MG Pink Gin, 6cl Prosecco,
limonade, fraise

BRAMBLE 10,00
4cl Beefeater gin, mûre, citron 

O%

O%

O%

O%

O%

O%

SANS ALCOOLO%

PRIX NETS - SERVICE COMPRIS - SERVICE CONTINU. NOUS SOMMES DÉSOLÉS, NOUS N’ACCEPTONS PAS LES CHÈQUES 

APEROL SPRITZ
20cl Aperol, 70cl Prosecco, orange

GARDEN MOJITO
24cl Havana Club rhum, angostura bitters, sucre roux,
citron vert, eau Hildon pétillante, menthe

OAK BEACH INN LIIT
24cl Absolut vodka, tequila, Beefeater gin,
Havana Club rhum, triple sec, coca, citron

PIMMS CUP
16cl Beefeater Gin, 20cl Pimms, limonade, fraise,
citron, orange, concombre, menthe

Cocktails

to share
45



GUNPOWDER IRISH GIN MEDITERRANEAN TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . 12
Infusé aux feuilles de thé vert, pamplemousse et au citron vert makrut

BOBBY’S SCHIEDAM GIN MEDITERRANEAN TONIC . . . . . . . . . . . . . . 11,5
Gin de Suède infusé aux épices indonésiennes, poivre et au citron

UNCLE VAL’S BOTANICAL GIN ELDERFLOWER TONIC  . . . . . . . . . . . 12
Gin des USA infusé à la sauge, genévrier, citron et au concombre

MG PINK GIN AROMATIC TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11
Gin d’Espagne infusé aux fraises et au citron

HENDRICKS GIN INDIAN TONIC . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12
Gin infusé au concombre et à la rose

BEEFEATER GIN INDIAN TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,5
Gin anglais infusé au genévrier et au citron

SEEDLIP GARDEN 108     ELDERFLOWER TONIC  . . . . . . . . . . . . .  8,5
Infusé aux petits pois, foin et herbes aromatiques

SEEDLIP GROVE 42     AROMATIC TONIC  . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,5
Infusé aux oranges méditerranéennes et aux épices 

GIN  & TONICGIN  & TONIC4cl 25cl

PACTO NAVIO  Cuba  . . . . . . . . . 12
Cannelle et agrumes

DICTATOR CAFE 100 MONTHS 
Colombie Café et chocolat  . . . . . . . . 9
FLOR DE CANA 12 ANS  Nicaragua 11
Nougat, caramel, amande et ananas

PENNY BLUE VOSP île Maurice  12
Fruits jaunes, chocolat et épices 
douces

ABLEFORTH’S RUMBULLION UK  11
Vanille, clou de girofle et miel

BRENNE  France  . . . . . . . . . . . 12
Single malt

NIKKA COFFEY GRAIN Japon . . . . 11
Single Grain

JURA Écosse Highlands-Jura . . . 11
Single malt

ABERLOUR Écosse – Speyside  . 9
Single malt

SPEYBURN BRADAN ORACH Écosse 10
Single malt

PORT ASKAIG 8 ANS  Écosse – Islay  12
Single malt

HEAVEN HILL USA, Tennessee  . . . .8
Bourbon

JACK DANIEL’S USA, Tennessee  . .9
Bourbon

BALLANTINE’S Écosse . . . . . . . . .8
JAMESON Irlande  . . . . . . . . . . . .8

RuMsRuMs 4cl

WhIsKiEsWhIsKiEs 4cl

GINS UP! 5 Doublez la quantité
de gin  

SANS ALCOOLO%

O%

O%

Fever Tree
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WINESWINES

SOFTSSOFTS

CHAMPAGNE
G.H. Mumm Brut Cordon Rouge A.O.C.  . . . . . . . . . . . . . . 75cl 65,00

PROSECCO 
V.S.Q.A. Riccadonna - Extra Dry  . . . . . . . . . . . . . . . . .    15cl 8,00 / 75cl 35,00

HOME-MADE LEMONADE 33cl  Citronnade 5,00

FROG ICED TEA 33cl 5,00

FEVER TREE-TONIC WATER 20cl 4,00
Mediterranean / Elderflower / Aromatic / Indian 

COCA-COLA :
CLASSIQUE, ZERO OU LIGHT 33cl 5,00

HILDON 50cl Eau minérale pétillante ou naturelle 4,50

LES JUS 28cl orange, pomme, ananas 5,00

CIDRE BELHAVEN 50cl 9,00

BLANC :
Pinot Grigio “Sapori Meditarranei” - Vénéto, Italie  . . . . 5,50 8,00 16,00 24,50
Sauvignon Blanc “Kaponga” -  Malborough, N.Z. . . . . . 6,50 9,00 18,00 28,50

ROSÉ : Pinot Grigio “Blush” Sartori - Vénéto, Italie  . 6,00 8,50 17,00 25,50

ROUGE :
Les Mercadières “Cuvée Prestige” - Bordeaux A.O.C.  . . . 5,50 8,00 16,00 24,50

Domaine Saint-Léger - Côte du Rhône A.O.C.  . . . . . . . . 6,50 9,00 18,00 28,50

15cl        25cl     50cl       75cl

SHOTSSHOTS

10 shots achetés, 2 offerts !!

B52 6cl 6.50
Baileys, Cointreau, Kahlua

JÄGERBOMB 3cl 7.50
Jägermeister, Redbull

BABY FROG 3cl 5,00
Baileys, Get 27

TEQUILA 3cl 4,00

FLAMING SAMBUCA 3cl 4,00

VODKA SHOTS 3cl 3,50
Fraise, caramel, cerise ou fruit de la passion 

COOL COLADA
Vodka, noix de coco, ananas

KAMIKAZE
Vodka, Cointreau, house sours

BLACK JACK
Jack Daniel’s, kahlua

WIPE OUT
Rhum, curaçao bleu, house sours

DROP SHOT
Gin, menthe, house sours

1x4 shots = 16,00
3x4 shots = 40,00

CLASSIC SHOTS

TROPICAL BEACH ENERGY
Kiwi, ananas, gingembre

MARVIN GAYE
Raisin, canneberge, fleur d'oranger

BOMBAY DREAM
Clémentine, orange, cardamome

CANDY NUTS
Pomme, framboise, noix grillés

5,7

56cl



ALL PARIS
(not Revo

or Princess)

COFFEE & TEACOFFEE & TEA
COFFEE
EXPRESSO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2
DOUBLE EXPRESSO  . . . . . . . . . . . . . . . . 3
SERRÉ, NOISETTE OU ALLONGÉ  . . . . . . 2
CAFÉ LATTE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,9
Ajoutez un sirop au choix  +0,5

CAPPUCCINO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,9
CHAÏ TEA LATTE  . . . . . . . . . . . . . . . . 4,5
CHOCOLAT CHAUD  . . . . . . . . . . . . . . 4,5
Ajoutez de la crème +0,5

MOCACCINO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4,4
ICED COFFEE  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .3,9
ICED CHAÏ LATTE  . . . . . . . . . . . . . . . 4,5

IRISH COFFEE 4cl Jameson Irish Whiskey 7,5

7

DESSERT+BOISSON
CHAUDE

15h-17h

4,4

NOS THÉS
3,9THÉ À LA MENTHE

VERVEINE

ENGLISH BREAKFAST

Fabulous FRAPPUCCINOS
AvEc PaRfUm Au ChOiX :

Caramel salé, vanille,
noisette ou pop corn



FROGFROG
SHOPSHOP

À emporter !
FROGBEER TO GO!
PINTE DE BIÈRE ARTISANALE (50cL) 5,50€
CONTENANT : BOUTEILLE +0,50€  ou GOBELET ‘FROGBEER’+1,00€

MINI FÛT de BIÈRE (3L)  22,00€
BIÈRE en BOUTEILLE (33cL) 3,95€
PACK DE 12 BOUTEILLES 33cL (MIX) 30,00€

COCKTAILS (DEMANDEZ NOTRE MENU) PRIX HAPPY HOUR !
VIN (25cL) 6,00€  / JUS (28cL) 3,00€  / EAU ‘HILDON’(50cL) 3,00€

ET AUSSI ...
VERRE ‘FROGBEER’: DEMI ou PINTE 3,00€
DÉCAPSULEUR ‘FROGBEER’ AIMANTÉ 2,00€
TOTE BAG ‘FROGBEER’3,95€

WWW.FROGPUBS.COM ou click & collect dans un autre frog sur frogpubs.com/shop




